Allegato 4

GARA DEL ORE
(MODULO OFFERTA TECNICA - IMPRESA SINGOLA)

Al COMUNE DI
Via S. Domenico 5
PIETRAPERZIA

OGGETTO: OFFERTA TECNICA prevista dal bando di gara per la partecipazione alla
procedura per l'affidamento del servizio di preparazione e consegna di pasti
caldi per la refezione scolastica anno scolastico 2017 - 2018. - Importo
presuntivo complessivo del servizio: €. 28.500,00 oltre Iva al 5% oltre di
oneri di sicurezza (pari ad € 85,50)

PARAMETRI DI QUALITA' - SUDDIVISIONE E CALCOLO PUNTEGGIO
(barrare con una x le voci che interessano)

IL SOTTOSCRITTO (cognome) (nome)
NATO IL A (data) (luogo di nascita)
CODICE FISCALE RESIDENTE NEL COMUNE
DI (indicare luogo di residenza) IN
VIA N. (indicare via e numero civico)
IN QUALITA' DI

DEL

DICHIARA

Sotto la propria personale responsabilita l'esattezza e la veridicita dei dati di seguito, relativi
all'offerta tecnica, in relazione alle caratteristiche richieste dal bando di gara e dal capitolato
speciale d'appalto per il servizio da rendere, come di seguito dettagliati:

1) Specializzazione nel campo della ristorazione collettiva (certificato del Registro Imprese
attestante nell'oggetto sociale: “ristorazione collettiva” e/o “ristorazione collettiva scolastica”)
- Max 10 punti:

o 5 punti = presenza di certificato del registro imprese attestante la Specializzazione
nel campo della “ristorazione collettiva”

o 10 punti = presenza di certificato del registro imprese attestante la Specializzazione
nel campo della “ristorazione collettiva scolastica”

2) Qualifica del personale presente nel centro di cottura destinato a fornire il servizio (elenco
dettagliato e nominativo del personale impiegato con le relative qualifiche e titoli
professionali) - Max 10 punti:

o 1 punto = cuoco diplomato con oltre due anni di esperienza:

nome e cognome: titolo di studio:

conseguito nel: esperienza professionale anni:

0 2 punti = responsabile di cucina con esperienza almeno biennale

nome e cognome: titolo di studio:

conseguito nel: esperienza professionale anni:

0 2 punti = tecnico — nutrizionista diplomato

Pag.1



Allegato 4

nome e cognome: titolo di studio:

conseguito nel: esperienza professionale anni:

o 5 punti = laureato in Scienze dell'Alimentazione

nome e cognome: titolo di studio:

conseguito nel: esperienza professionale anni:

3) Distanza del centro di cottura da utilizzare dalla Scuola (indicazione dettagliata del
percorso dal centro di cottura all'ingresso del centro abitato di Pietraperzia) - Max 40 punti:

Percorso urbano con inizio dal centro di cottura, vie

km
strada km
strada km
strada km
strada km
strada km
strada km
strada km
strada km

SOMMANO km

o 40 punti = distanza compresa tra 0 e 10 km.
o 20 punti = distanza compresa tra 10 e 20 km.
o 10 punti = distanza compresa tra 20 e 40 km.

o 0 punti = distanza compresa tra 40 e 50 km

4) Utilizzo di prodotti DOP o IGP e di alimenti raccolti e/o prodotti nel territorio locale entro una
distanza massima di Km 15 da Pietraperzia (elenco prodotti e frequenza di utilizzo) - Max
10 punti:

prodotto frequenza utilizzo settimanale
prodotto frequenza utilizzo settimanale
prodotto frequenza utilizzo settimanale
prodotto frequenza utilizzo settimanale

o 10 punti = almeno 3 prodotti con frequenza di almeno 3 volte la settimana cadauno
o 5 punti = almeno 2 prodotti con frequenza di almeno 2 volte la settimana cadauno
o 1 punti = almeno 1 prodotti con frequenza di almeno 2 volte la settimana

o 1 punti = almeno 2 prodotti con frequenza di almeno 1 volte la settimana
L'offerente

(timbro della ditta e firma leggibile e per esteso del legale rappresentante)

NOTA BENE: LA PRESENTE "OFFERTA TECNICA", unitamente ai documenti richiamati
tra gli allegati ed a quelli previsti dal bando, deve essere inserita nel

PLICO "B" "OFFERTA TECNICA”
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